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- Séjour Vignes & Paillettes
Tarifs groupe

A partir de 30 personnes
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Week-end

en bourgogne
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Jour 1 Jour 2
16h00 : Visite de La Grande Cave Petit déjeuner a I'hotel

de Vougeot, au coeur des crus les En matinée : Visite libre du centre

plus réputés de Bourgogne, et historique de Dijon, & la découverte

dégustation de vins de la capitale de la Bourgogne, et/ou Wee k—end
18h00 : Arrivée a I'Hétel, a Dijon ou de la cité internationale de Ila 2 X _l .
en agglomeération Dijonnaise gastronomie située sur le site de _

19h30 : Accueil au Cabaret Odysséo I'ancien hopital général de Dijon. JOU rs nuit

a Plombieres lés Dijon, dans un lieu
paisible au bord du lac Kir. Vous
profiterez du Repas ainsi que de la
Revue dans un cadre unique.

Ambiance dansante en fin de soirée.

02h00 : Fin des Festivités (départ plus
tot possible). Nuit a votre Hoétel

De Septembre 2026
a Juin 2027

Supplément en haute saison
(13.11.26 au 31.12.26 +2€ / pers)

[LUXE
HOTEL Y ve Yo e
MENU ELEGANCE*

Mise en bouche
koK
Terrine de foie gras, délice

d'agrumes, navette
oKk

PREMIUM
HOTEL Y Y

MENU CHARME*

EXCELLENCE
HOTEL Y

MENU PERLE*

SFJOURVIP

MENU ELEGANCE*

Sceania

DIJON
* %k %

Ancien Hoétel particulier de
1857 sublimé et rénové
récemment. Vous aurez

acces a l'espace bien-étre

(avec piscine et hammam)

et a la salle fitness.

Verrine de tartare de
saumon aux agrumes
sokk

Verrine de I'Odysséo,
copeaux de parmesan et
filet de pesto
KoKk
Carré de porc sauce
dijonnaise, écrasé de
pommes de terre et
tomate cocktail confite
sk
Vacherin fruité et coulis

de fruits

Supréme de pintade sauce
morilles, écrasé de
pommes de terre maison
et légumes du soleil
KoKk
L'instant caramel au coeur
coulant sur son lit de
créeme anglaise

Médaillon de boeuf sauce
morilles, écrasé de
pommes de terre et

légumes du soleil
*okok

Panna cotta litchi, douceur
de péche et feuilleté sucré

A PARTIR DE
180.00€ / PERS

A PARTIR DE
140.00€ / PERS

A PARTIR DE
160.00€ / PERS

A PARTIR DE
204.00€ / PERS

lllfOS & ) 03.80.4892.50 ptours@|pf-events.fr www.partenaire-tours.com
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* Menus donnés a titre indicatif. Tarif en chambre double classique - Hors'bons cadeaux - Supplément single : Nous consulter - Photos non contractuelles - Ne pas jeter sur la voie publique.
Partenaire Tours = Lac Kir - 21370 Plombieres-les-Dijon - N° Immat. : IMO21150002 - SIRET 403 280 670 00031 - - Dates selon disponibilités a la réservation - CGV disponibles sur partenaire-tours.com



